
NIEUWSBRIEF. 

Dagelijks duurzaam juni 2024 
Vandaag, 5 juni, is het Wereldmilieudag. Een perfecte dag om weer 

een update te geven over alle mooie initiatieven en concrete acties 

die wij inzetten rondom onze duurzame uitdagingen. 

Anneke van Kempen (duurzaamheidsmanager) 

Ons biologische huismerk Bio+  

biedt een duurzaam product voor  
een échte Hoogvliet-prijs.  

To Good To Go 

Op deze #Wereldmilieudag vieren 
we met trots de gezamenlijke acties 
van onze gemeenschap om voedsel-
verspilling te verminderen. Van indi-
viduen tot partners zoals Too Good 
To Go, samen dragen we ons steentje 
bij. Door onze krachten te bundelen 

hebben we belangrijke mijlpalen  
bereikt en laten we zien dat iedere 
actie, hoe klein die ook lijkt, bij-
draagt aan een gezondere planeet. 

Updates juni 

Werksessies (juni t/m augustus) rondom 
de zes materiële thema’s:    

• Betaalbaarheid van producten 

• Voedselverspilling 

• Klimaatverandering 

• Arbeidsomstandigheden, talent-
ontwikkeling en opleiding eigen 

medewerkers 

• Mensenrechten en eerlijke omstan-
digheden in de keten 

• Sociale betrokkenheid  



Vooruitblik 

• Nutri-Score  

• ISO 50001 

• CO2 footprint berekening 
(scope 1, 2 en 3) 

• Gap-analyse 

• Stakeholderdialoog 

• Gezamenlijke doelstellin-
gen met leveranciers  
m.b.t. volle wagens, inzet 
LZV combi, etc. 

• WOM-applicaties 

• Goede Buur 

• Introduceren BHV-app 

• Voortgang CSRD 

Weggooien van voedsel is absoluut onnodig 

Eind mei is Hoogvliet de samenwerking gestart 
met SharEaty in Rotterdam. Zij halen dagelijks de 
overschotten op van ons e-commerce distributie-
centrum. De ingrediënten worden geleverd aan 
sociale keukens in de regio Rotterdam en gebruikt 
om maaltijden te bereiden voor Rotterdammers 
die het hard nodig hebben.   

Hoogvliet vindt net als SharEaty dat iedereen 
recht heeft op een voedzame, gezonde maaltijd. 
Daarom helpen wij graag mee aan het doel van 
SharEaty om 1 miljoen maaltijden te realiseren  
en 1,5 miljoen kilo CO2 te reduceren. Daarnaast 
gooit niemand graag goed voedsel weg. Voor ons 
is het dus een uitkomst dat de producten die  
online niet meer verkocht kunnen worden, nu  
terechtkomen bij mensen in de directe omgeving 
van onze Rotterdamse vestigingen.  

 

Heb je tips of vragen? Laat het me weten via  anneke.vankempen@hoogvliet.com 


